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Spr. Nr: CUS.26.33.22

Zapytanie ofertowe

na przygotowanie i dowoz positkow dla dzieci ze swietlicy srodowiskowej
przy Centrum Ustug Spotecznych w Kozienicach

w ramach projektu pn. ,,Centrum Ustug Spotecznych w Gminie Kozienice miejscem integracji

i koordynacji ustug spotecznych dla mieszkancow”” wspoétfinansowanego ze srodkow
Europejskiego Funduszu Spotecznego realizowanego w ramach Programu Operacyjnego
Wiedza Edukacja Rozwdj 2014-2020

Zamawiajacy

Centrum Ustug Spotecznych w Kozienicach
ul. Radomska 36
26-900 Kozienice

Tryb udzielenia zamowienia

Postepowanie nie podlega ustawie z dnia 11 wrze$nia 2019 r. Prawo zamowien publicznych
(Dz. U. z 2022 r. poz. 1710 ze zm.) na podstawie art. 2 ust. 1 pkt 1 tej ustawy. Postepowanie
prowadzone jest zgodnie z zasadg konkurencyjnosci, okreslonej w sekcji 6.5.2. Wytycznych w
zakresie kwalifikowalnosci wydatkdw w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego,

Europejskiego Funduszu Spotecznego oraz Funduszu Spdjnosci na lata
2014-2020.

Opis przedmiotu oraz warunkow zamowienia:

Przedmiotem zamodwienia jest ustuga przygotowania i dostarczenia gorgcych positkow
jednodaniowych w ilosci okoto 15 porcji dziennie przez 5 dni w tygodniu z wytaczeniem dni wolnych
od zajec dydaktycznych, dla dzieci uczeszczajgcych do swietlicy Srodowiskowej w Janikowie.

2. Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami

prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2022 r. poz. 2132) oraz
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu osSwiaty oraz wymagan,
jakie muszg spetniac srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy



w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154). Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg by¢
przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

Obiad musi spetnia¢ nastepujace warunki ilosciowe i jakosciowe:

- Dwa razy w tygodniu positek w formie pozywnej zupy na wywarze miesnym - 400ml + pieczywo

petnoziarniste — 2 kromki chleba lub butka (podawane naprzemiennie);

- Dwa razy w tygodniu drugie danie migsne lub rybne: ziemniaki, kasza, ryz - 200 g, mieso, ryba

100 g, surowka lub warzywa nie mniej niz 100 g;

- Jeden raz w tygodniu obiad w formie drugiego dania bezmiesnego.

Zamawiajqcy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

przygotowanie positkéw odbywac sie bedzie z artykutéw zakupionych przez Wykonawce;

pod pojeciem ,wktadka miesna” i ,danie miesne” nalezy rozumiec porcje miesa drobiowego
(z wytaczeniem skrzydetek), wieprzowego lub wotowego (z wytgczeniem kietbasy i paréwek);
Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania positkdw gorgcych (zupy o temperaturze nie nizszej
niz 752C, positki ,,drugodaniowe” nie mniej niz 63°C);

jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy nie moze powtarza¢ sie w okresie
dwutygodniowym;

nie czesciej niz dwa razy w miesigcu podawane bedg dania makaronowe, raz na miesigc nalesniki,
pyzy, racuchy lub pierogi;

potrawy powinny byc¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci, swiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, zograniczong iloscig substancji dodatkowych - konserwujacych,
zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych;

w jadtospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone;
do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone stosowanie
ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocdéw, w tym takze nasion roslin
strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie cukru i soli;

transport positkbw musi by¢ prowadzony pojazdem dostosowanym do przewozenia srodkow
spozywczych. Samochdéd powinien by¢ dopuszczony przez Inspektora Sanitarnego do przewozu
positkow (zywnosci).

Zamawiajgcy zastrzega sobie, ze positki muszg spetnia¢ normy zywieniowe dla odpowiedniej grupy
wiekowej (gramatura i kalorycznos¢ odpowiednia dla dzieci i mtodziezy w wieku od 6 do 14 lat)
zgodnie z przepisami dotyczgcymi produkcji zywnosci. Obiady muszg by¢ z surowcow tzn. z
nieprzetworzonego wczesniej miesa, wieprzowego, wotowego, drobiowego i filetow rybnych,
wyrobéw weglowodanowych i warzyw (sezonowo w okresie zimowym dopuszcza sie stosowania
mrozonek warzywno-owocowych).

. Wykonawca bedzie ponosit petng odpowiedzialnos$¢ za bezpieczenstwo i higiene pracy osdb, ktére

uczestniczg na wszystkich etapach realizacji zamowienia. Wykonawca zobowigzany jest do
przygotowania positkbw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci
i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkdw kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty,
godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych
probek.

. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce

przepisow dotyczgcych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.




. Nadzor nad jakoscig i prawidtowoscig dostarczonych positkdw ze szczegétowym opisem przedmiotu

zamoOwienia sprawowac bedzie ze strony Zamawiajgcego osoba odpowiedzialna ze S$wietlicy
srodowiskowej ,opiekunka” wskazana z imienia i nazwiska, ktéra moze odmoéwic ich przyjecia oraz
pracownicy CUS w Kozienicach.

Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania Zamawiajgcemu oraz opiekunce ze $wietlicy
jadtospisu na okres dwéch tygodni z uwzglednieniem kalorycznosci potraw.

. Jadtospis musi by¢ urozmaicony w ten sposob, ze te same positki nie moga sie powtarza¢ w okresie

2- tygodniowym.

. Positki dostarczane beda w dniach nauki szkolnej w godzinach 13.30 - 14.30 do $wietlicy

Srodowiskowej w Janikowie.

10.Wykonawca uzgodni inne istotne warunki wykonania ustugi bezposrednio z opiekunkg swietlicy.

11.

12.

13.
14.

15.

Wykonawca zobowigzany jest do dostarczania naczyn jednorazowych, na ktérych wydawane bedg
positki lub dostarczania positkbw w naczyniach jednorazowych wraz ze sztuécami. Naczynia
jednorazowego uzytku muszg spetnia¢ wymogi zgodne z obowigzujgcymi przepisami prawa.
Wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowania i dostarczania positkbw w terminie
od 02.01.2023 r. do 30.06.2023 r. w dniach nauki szkolnej, z wytaczeniem dni wolnych od zajeé
dydaktycznych w szacunkowej ilosci 1800 porciji (15 porcji dziennie, 120 dni szkolnych). Przewiduje
sie mozliwos¢ zmniejszenia lub zwiekszenia ilosci positkdw o 20%.

Wydawanie positkéw dzieciom lezy po stronie opiekunki Swietlicy.

Wykonawca po uptywie kazdego miesigca dostarczy Zamawiajgcemu fakture wystawiong na
podstawie ilosci faktycznie dostarczonych positkbw oraz oddzielnie koszt dowozu, ktdrg
Zamawiajacy zobowigzuje sie uregulowa¢ w terminie wskazanym na fakturze. Zaptata nastapi
przelewem na konto Wykonawcy.

Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ prawng oraz finansowg wynikajaca z realizacji dozywiania
dzieci i mfodziezy w sposéb niezgodny z wymogami sanitarno-epidemiologicznymi oraz przepisami
prawa obowigzujgcymi w tym zakresie.

16.Przedmiot zamdwienia zgodnie ze Wspdlnym Stownikiem Zamowien:

e 55523100-3 Ustugi w zakresie positkdw szkolnych

17.Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.

IV. Termin realizacji zamoéwienia: od 02 stycznia 2023 r. do 30 czerwca 2023 r. w dniach nauki szkolnej,

z wytgczeniem dni wolnych od zajec dydaktycznych.

V. Warunki udziatu w postepowaniu:

1. Wykonawca musi posiada¢ wiedze i doswiadczenie w tego typu przedmiotach zamdwienia,

dysponowac potencjatem technicznym i osobami zdolnymi do profesjonalnego wykonania
przedmiotu zamowienia - w celu potwierdzenia spetnienia tego warunku, Wykonawcy ztozg
oswiadczenie. :

. Wykonawca musi znajdowal sie w sytuacji finansowej i ekonomicznej zapewniajgcej
profesjonalne wykonanie przedmiotu zamdéwienia - w celu potwierdzenia spetnienia tego
warunku, Wykonawcy ztozg oswiadczenie.

. Wykonawca musi posiada¢ doswiadczenie w zakresie dotyczacym realizacji przedmiotu
zamowienia. Musi wskaza¢ w wykazie wykonanych ustug, ze wykonywat on ustugi polegajace na
przygotowywaniu positkow w ilosci minimum 2 tego typu ustugi w okresie ostatnich dwéch lat.
Ocena zostanie dokonana na podstawie Wykazu wykonanych ustug oraz dokumentow
potwierdzajgcych nalezyte wykonanie wskazanych ustug.



Zamawiajgcy oceni spetnienie powyzszych warunkéw na podstawie ztozenia przez oferenta
stosownych o$wiadczen oraz dokumentéw— spetnia/nie spetnia.

VI. Wykaz dokumentow, jakie Wykonawca powinien zataczy¢ do oferty:

1. Wypetniony formularz ofertowy zgodny z wzorem podanym w Zatgczniku nr 1.

2. Aktualny dokument wydany przez Inspektora Sanitarnego swiadczacy o zatwierdzeniu podmiotu
gospodarczego do prowadzenia zywienia zbiorowego zamknietego z mozliwoscig cateringu oraz
aktualny dokument wydany przez Inspektora Sanitarnego potwierdzajgcy posiadanie srodka
transportu spetniajgcego wymagania konieczne do zapewnienia wfasciwych warunkow
higienicznych i zdrowotnych do przewozu positkéw.

3. Wykaz wykonanych w okresie ostatnich dwdch lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli
okres prowadzenia dziatalnosci jest krétszy — w tym okresie, nie mniej niz 2 (dwdch) ustug,
zamowien odpowiadajgcych rodzajem ustudze stanowigcej przedmiot zamowienia, tj. polegajacych
na przygotowaniu i dostarczeniu positkow w zakresie zywienia zbiorowego na minimum 50 osob
dziennie, z podaniem daty i miejsca wykonania — zatgcznik Nr 2 do Zapytania ofertowego oraz
dokumentem potwierdzajgcym, ze ustugi te zostaty wykonane nalezycie.

4. Dokumenty, o ktéorych mowa w pkt VI.2, nalezy przedtozy¢ w formie oryginatu lub kopii
poswiadczonej za zgodnosc¢ z oryginatem przez Wykonawce.

5. Zamawiajacy moze zgdac przedstawienia oryginatu lub notarialnie poswiadczonej kopii dokumentu
wytacznie wtedy, gdy ztozona kopia dokumentu jest nieczytelna lub budzi watpliwosci co do jej
prawdziwosci.

VII. Miejsce i Termin sktadania ofert:

1. Oferty nalezy sktada¢ w terminie do 22.12.2022 r. w wersji elektronicznej na adres:
elzbieta.kamela@cuskozienice.pl lub zZa posrednictwem strony internetowe;j
https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/

2. Oferty przestane po terminie nie bedg uwzgledniane.

VIII. Kryteria oceny ofert: cena — 100 %

1. Oferty zostang ocenione przez Zamawiajgcego, w oparciu o jedyne kryterium oceny ofert,
tj. kryterium najnizszej ceny brutto.

2. Oferta z najnizsza ceng brutto otrzyma 100,00 pkt. Pozostatym ofertom przyznane zostang
punkty wg zasady:

C= 00
=

gdzie:

C —ilo$¢ punktédw za kryterium cena (obliczana do dwdch miejsc po przecinku)
Cn — najnizsza cena sposrod ofert badanych

Cb — cena oferty badanej

3. Jezeli w postepowaniu nie bedzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu
na to, ze zostaty ztozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wezwie Wykonawcow, ktorzy
ztozyli te oferty, do ztozenia w terminie okreslonym przez Zamawiajgcego ofert dodatkowych.
Wykonawcy sktadajgc oferty dodatkowe nie mogg zaoferowa¢ cen wyzszych niz zaoferowane



wczesniej w ztozonych ofertach. W przypadku, gdy ztozone zostang oferty dodatkowe o takiej
samej cenie, Zamawiajgcy w celu wyboru oferty moze prowadzi¢ negocjacje dotyczgce ceny.

IX. Okres zwigzania oferta: 30 dni od daty ztozenia oferty.

X. Warunki ptatnosci:

Zaptata za realizacje przedmiotu zamdwienia nastgpi na podstawie faktury VAT, wystawionej przez
Wykonawce po uptywie kazdego miesigca na podstawie ilosci faktycznie dostarczonych positkow oraz
oddzielnie za koszt dowozu. Zaptata nastgpi przelewem na konto Wykonawcy w terminie 14 dni od
dnia otrzymania faktury.

Xl. Osoba uprawniong do kontaktéw z Wykonawcami po stronie Zamawiajgcego jest:

Pani Elzbieta Kamela, e-mail: elzbieta.kamela@cuskozienice.pl

Xll. Informacje dotyczace ochrony danych osobowych:

Zgodnie z art. 13 ogolnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r.
(Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016) informuje, iz:

1) Administratorem Panstwa danych osobowych jest Dyrektor Centrum Ustug Spotecznych w
Kozienicach, ul. Radomska 36, 26-900 Kozienice;

2) Kontakt z Inspektorem Ochrony Danych —xyzodol1l1l@gmail.com;

3) Paristwa dane osobowe przetwarzane bedg w celu realizacji umowy na podstawie Art. 6 ust. 1 lit. b,
c og6lnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r.;

4) Odbiorcami Paristwa danych osobowych beda wytacznie podmioty uprawnione do uzyskania danych
osobowych na podstawie przepisow prawa;

5) Panstwa dane osobowe przechowywane bedy przez okres trwania postgpowania oraz okres
wskazany odrebnymi przepisami prawa;

6) Posiadaja Painstwo prawo do zgdania od administratora dostepu do danych osobowych, ich
sprostowania, usuniecia lub ograniczenia przetwarzania

7) Maja Panstwo prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego;

8) Podanie danych osobowych jest dobrowolne, jednakze odmowa podania danych moze skutkowac
nie udzieleniem zamodwienia.

XIIl. Istotne postanowienia

1. Jezeli Zamawiajacy dokona wyboru oferty, zamdéwienie publiczne zostanie udzielone Wykonawcy,
ktéry spetni wszystkie warunki i wymagania okreslone w zapytaniu ofertowym, oraz ktérego oferta
okaze sie najkorzystniejsza. ‘

2. Zamawiajacy podpisze umowe z Wykonawcg, ktérego oferta zostanie wybrana. Miejsce i termin
podpisania umowy zostang okreslone w zawiadomieniu wystanym do Wykonawcy.

3. Jezeli okaze sie, ze Wykonawca, ktdrego oferta zostata wybrana bedzie uchylat sie od zawarcia
umowy, Zamawiajagcy wybierze oferte najkorzystniejsza sposrod pozostatych ofert.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ uniewaznienia niniejszego postepowania bez podania
uzasadnienia.

5. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odstgpienia od ztozenia zamoéwienia w przypadku braku
dostatecznych $rodkéw finansowych na realizacje zamodwienia.



Zataczniki:
1. Formularz ofertowy — Zatgcznik Nr 1

2. Wykaz ustug — Zatgcznik Nr 2

w imieniu Zamawiajgcego:




